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PIYAZ

5 su bardagi kuru fasllye
1 yarim ¢ay bardag sirke
1 cay bardagi zeytinyag
Yarim demet maydanoz
2 adet yumurta

Kuru fasulyeyi aksamdan bol suda islatin. Sabah suiziin, Gzerini 2-3 parmak kadar gecen suda yumusayincaya
kadar haslayin. Stzip bir kdseye alin. Henlz sicakken Uzerine tuz serpin ve sirkeyi (veya limon suyunu) boca
edin, harmanlayin. Késenin Gzerine bir kapak kapatip en az 3-4 saat bu sekilde bekletin. Sirkeyi, fasulye
sicakken doéktuginiz icin tadini igine gekecektir. Bu slirenin sonunda fasulyeye zeytinyadini ilave edip tekrar
harmanlayin. Tadini tuzunu kontrol edin, eksisini tuzunu agiz tadiniza gére ayarlayin. Sogani ince ince yarim ay
seklinde dograyin. Uzerine tuz serpistirerek elinizle ovun. Sudan gegirip iyice siziin. Fasulyeyi soganla
harmanlayip bir salata tabagdina ¢ikarin. Piyazin Gizerini incecik kiyilmig maydanoz, halka halka dogranmig
yumurta, domates ve zeytin taneleriyle siisleyip servis yapin.
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