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FASULYE PIYAZI

Malzeme:

2 su bardagi kuru fasulye,
2 orta boy kuru sogan,

2 orta boy domates,

2 sivri biber,

2 klicUk salatalik tursusu,
2 yumurta,

yarim demet maydanoz,
8-10 siyah zeytin,

3 yemek kasigi zeytinyagi,
2 yemek kasi@i limon suyu,
1 tath kasidi sumak.

Yapiligt:

Fasulyeleri bir glzel haglayin, bir salata kabina alin. Sogumaya baglamadan Uzerine zeytinyadini dékip
karistinin. Yumurtalari 10 dakika haglayin ve herbirini dért dilime ayirin. Soganlan yarim ay seklinde ince ince
dograyin, bir kaba alin, tGzerlerine tuz dékerek parmaklanizla ovun, yikayin ve stiziin. Domatesin kabuklarin
soyun, ¢ekirdekierini ¢ikarin ve yarim halkalar seklinde dograyin. Biberlerin sapini ¢ikartin, tohumlarini bogaltin
ve yuvarlak dograyin. Biber tursularini. Kiip seklinde kesin. Maydanozun dallarini atip yapraklarini ince kiyin.
Sebzeleri zeytinyadini igmis olan fasulyelere katin, limon suyu ve tuzu ekleyin, karigtirip servis tabagina alin.
Piyazi yumurtalar ve zeytinler ile stsleyin, Uzerine sumak serpin ve sofraya getirin.
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