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FASULYE PIYAZI

Malzemesi

1 su bardag@i kuru fasulye

1 orta boy kuru sogan, ya da 4-5 adet yesil sogan

2 orta boy domates

3 adet yesil sivribiber (mevsiminde)

2 kati pismis yumurta

1/2 demet ince kiyilmig maydanoz

1 cay bardagi zeytinyag

1/2 ¢ay bardag@i limon suyu, ya da 2/3 ¢ay bardagdi sirke
Tuz, karabiber (isterseniz kirmizibiber)

Fasulyeyi aksamdan bol suyla islatin (ya da ilik suyla 5-6 saat). Daha sonra suyunu stizip yikayarak bol suda
haslayin. Haglama slresi fasulyenin cinsine gére degisebilecedi igin iyice pisip pismedigini kontrol etmelisiniz.
Haglanan fasulyeyi tenceresinde Ilik hale gelinceye kadar bekletin ve daha sonra slizerek salata tabagina alin.
Kuru soganin kabugunu soyarak yarim daireler seklinde incecik kiyin ve biraz tuzlu suyla yumusatarak stizin;
taze sogdan kullanacaksaniz ayiklayip yikayarak incecik kiyin. Sivribiberleri iyice yikayarak sap ve ¢ekirdeklerini
aldiktan sonra onlari da incecik dograyin. Domateslerin kabuklarini soyarak kiip bigiminde dograyin.
Hazirladiginiz malzemeleri, tuz, karabiber, ya da kirmizibiberle birlikte fasulyeye iyice karistirin. Uzerlerine
limonlu, ya da sirkeli sos ilave edin. Dilerseniz sosa bir ¢ay kasiJi toz hardal ve ince kiylmis maydanoz da
koyabilirsiniz.

Uzerini dérde ya da sekize bélinmuas yumurta dilimleriyle stsleyerek servis yapin.

Not: Piyazi stislemede dilerseniz siyah zeytinden de yararlanabilirsiniz. Kis mevsiminde piyaz
yesilbiber.yerinesalatalik tursusuyla da suslenebilir. Ayrica, piyaza k6ézlenmis dolmaliK, ya da carliston biber
karistirmak da uygun olur.
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