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PIYAZ

2 su bardagi kuru fasulye

1 adet beyaz sogan

2 adet sivri biber

Maydanoz

1 tath kasidi kirmizi pul biber
Sos igin:

1 cay bardagi zeytinyag

3 corba kasigi sirke

1 adet limonun suyu

2 cay kasigi tuz

Kuru fasulyeleri aksamdan suda islatarak bekletin. Ertesi giin suyunu stizerek tencereye alin. Ustlnd értecek
kadar suda yumusayana kadar haglayin ya da diduklide kisa surede pisirin.

Fasulyeleri sizerek kaba alin. Zeytinyag), tuz, sirke ve limon suyunu karistirarak sicak fasulyeye sosu gekmesi
icin ekleyin. Sivri biberlerin gekirdeklerini gikararak temizleyin ve incecik halka halka dograyin.

Istege gore taze sogan ve maydanoz kiyarak, pul biber ve haslanip dogranmis yumurta ekleyerek servis yapin.
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