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PIYAZ

https://multicooker.com

Kuru Fasulye [7] 150 gr
Domates [7] 250 gr
Biber [7] 150 gr
Yumurta (haglanmig) [2] 100 gr (2 adet)
Sogan [2] 80 gr
Zeytinyagi [7] 50 ml
Su[?1,5Lt

Maydanoz [?] 10 gr
Tuz (istege gore)
Baharatlar

Limon suyu [? 20 ml

Fasulyeyi 1 saat sicak suda bekletin. Domatesleri ve tath biberi 1,5 cm[?llik kiipler seklinde kesin. Sogani ince
piyazlik olarak dograyin.

Yumurtalari uzunlamasina 6 pargaya kesin. Maydanozu bigakla ince dograyin. Gok fonksiyonlu pisiricinin igine
su dokiin, fasulye koyun ve tuz ekleyin. Kapagdi kapatin. Gok fonksiyonlu pisiricinin ¢alisma modunu
MULTICOOK, sicakhigi 100°C, pisirme siresini 1 saat 30 dakika olarak ayarlayin ve [?IBaslat[?] tusuna basin.
Galisma modu bitene kadar pisirin. Haslanmisg fasulyeyi kevgire dokin.

Fasulye, domates, biber ve sogani ayri kapta karistirin. Salataya limon suyu, zeytin yagi, tuz ve baharat ekleyin.
Servis yapmadan dnce yumurta ve maydanozla sisleyin.
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