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FASULYE PIYAZI

250 gram kuru fasulye

15 adet siyah zeytin

1 bardak sirke (yatirmak igin)
1/2 demet maydanoz

1 blyUkbas sogan

1 kahve fincani sirke

3 orta buyUklikte domates,
1 kahve fincani zeytinyagi
5 adet yesil biber

tuz

3 adet hazirlop yumurta

1) Bir gece evvelinden suda birakilmis 250 gram kuru fasulyenin suyunu dékerek temiz bir su ile doldurmali ve
tencereyi kuvvetlice atese oturtarak kaynamaya birakmali, su kaynayinca harareti azaltarak, fasulyeler
yumusakga bir hal almaya kadar ki¢Uk ateste haglanmaya birakmalidir.

2) Fasulyeler yumusakea bir hal alinca, tencereyi atesten alarak, fasulyeler iginde oldugu halde, su
soguyuncaya kadar tencereyi bir tarafa birakmali, (tencereyi soguk suya oturtmak suretile sogutmak da
mUmkinddr) su soguyunca, fasulyeleri kalinca delikli bir siizgec¢ten gecirmek suretile suyunu dékmeli, sonra da
iyice sUizllmus bu fasulyeleri bir cukur tabak veya késeye koyarak, Ustlerine 1 bardak sirke, ve 1 miktar tuz ilave
etmeli ve fasulyeleri sirke iginde iki U¢ saat kadar yatirmaldir.

3) Ug saat sonra, fasulyelerin iginde yattiJi sirkeyi dékerek fasulyeleri bir tabada almali, sonra da tabaktaki bu
fasulyelere, yarim ay seklinde ince dogranmis ve bir miktar tuz serpilerek iyice ogulmus ve yikanmig 1 biyUk
bas sogan ile yikanmis ve kiyllircasma ince dogranmis 1/2 demet de maydanoz ilave ederek hepsini iyice bir
karistirmak sonra da bunlari tabaga diizgln bir sekilde yaymalidir.

4) Sonra tabada caymis oldugumuz bu fasulyelerin etrafina, yarim parmak incelikte dilimlere dogranmis 3 adet
domates siraladiktan sonra, domateslerin Ustlerine, ¢ekirdekleri gikariimis yarimsar zeytin oturtmali, tabagin tam
ortasina da uzunluklarina dogru ortalarindan ikiye kesilmis 3 adet hazirlop yumurtayi papatya seklinde
yerlestirdikten sonra, yumurtalarin etrafini kordon seklinde ¢ekirdek kismi ¢ikarilmis ve gayet kiigiik dogranmis
yesil biberle ¢evirmelidir.

5) Sonra bir kseye, 1 miktar tuz, 2 kah. fincani sirke ile 1 kahve fincani zeytinyadi koyarak hepsini ¢atalla (g
bes defa ¢alkadiktan sonra bunu tabaktaki fasulyelerin Ustlerine dékmeli ve servis yapmalidir.

Not: Kisin domates ve yesil biber bulunmadidi igin piyaza, yalniz, yumurta, maydanoz, zeytin ve kirmizi biber
ilave etmekle iktifa etmelidir. Bir kaba 2 adet uzun kirmizi biber koyduktan sonra, Ustlerine de iki kahve fincani
sicak su ilave etmeli ve on bes dakika kadar su i¢cinde birakmali sonra da bu biberleri sudan alarak havanda
dégmeli ve sirkeli zeytinyagina karistirarak piyazin tGstine dékmeli ve servis yapmalidir.
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