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FASULYE PIYAZI

Kullanilacak malzeme (4-5 kisilik):
250 gr dermason fasulyesi,

4 buyUkbas sogan,

1 demet maydanoz,

yeteri kadar tuz,

10-15 adet siyah zeytin,

4 yumurta.

Yapilisi: Yumurtalar kati olacak sekilde haslanir. Sicak sudan gikarilinca hemen soguk suya konur, bdylece
daha kolay soyulur. Fasulyeler ise bir gece énceden suya konarak islatilir. Pisirilecedi zaman suyu sizllerek
tencereye konur. Tamamen 6rtecek kadar su konduktan sonra orta ateste pismeye birakilir. Fasulyeler
haslaninca diriligini pek kaybetmeden atesten alinir. Suyu sizullr. Soguk suya konur ve bekletilir. (Fasulyenin
ne ¢ok, ne de az pismis olmasina dikkat etmek gerekir.) Fasulyeler siizildikten sonra tuzla iyice karigtirilarak
salata k&sesine veya uzun salata servis tabagina konur. Yumurtalar dilimlenerek k&senin veya servis tabaginin
cevresine dizilir. Salatanin Ustlne ince kiyilmig maydanoz serpilir. Yumurtalarin aralarina veya fasulyelerin
Ustline zeytin serpistirilir. Bir bagka késeye ise ince kiyilmig soganlar konur. Herkes sogan ve sirke
kullanmadigindan sogan kasemi ile sirke ve zeytinyadi ayri olarak fsofraya konur. Bir kabin i¢ine de ikiye veya
dorde bolinmus limonlar konur. Herkes salata kasesinden kendi salata tabagdina fasulye ile garnitGrlerini
aldiktan sonra istegine gore zeytinyagiyla birlikte sirke déker veya limon sikar, isteyenler de fasulyenin Uizerine
sogan koyar. Yaz aylarinda piyaza ince ince kesilmis domates ve sivri biber de katilabilir.
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