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PIYANO PASTA

4 su bardagi un

1 litre st

2 yumurta

3 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 paket kakao

1 paket krema

200 gr margarin

1 kase hindistancevizi

Kremayi Uzerinde yazdidi gibi sutle pigirelim, 1 bardak st ile kakaoyu, 1 su bardagi seker ilave edelim, karistirip
kaynayincaya kadar pisirelim.

Bagka kapta un, yumurta, kalan seker ve sit kabartma tozu vanilya ve margarini karistirip ¢irpalim, kek hamuru
elde ettikten sonra yaglanmis firin tepsisine dékup pisirelim.

Kek soguyunca ufalayalim, bir kahve fincani sut ekleyip keki dikddrtken bir kaba ara ara kreme ekleyip kasikla
bastirarak dokelim.

Kabi ters cevirip keki ¢ikaralim Gzerine kakao ddkelim en son hindistancevizi serpelim.

Bzdolabinda dinlendirdikten sonra servis edelim.
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