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PITTIRIGC CORBASI (ADANA)

Fatma Arslantas

3 su bardagi un

1 su bardagi ik su

Yemegin Hazirlanig! Igin:

2 yemek kasi§i sivi yag

1 yemek kasigi salca

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi tereyagi

Birer tatl kasidi tuz, karabiber, pul biber

3 su bardadi un tepsiye yayvan bir sekilde konulur. Tepsiye elle ilik su serpilir.

Kiguk yuvarlaklar olusacak sekilde tepsi sallanir elle dizeltilir.

Kus kus seklindeki yuvarlaklar biraz glinegte kuruttuktan sonra tencerede yag ve soganla kavrulur.
Uzerine su eklenir hamurlar yumusayinca tereyagi, tuz, nane, pul biber ¢corbanin Ustiinde gezdirilir.
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