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PITPIT (MALATYA)

Malatya Valiligi

1 su bardagi ince yarma
4 su bardagi su

3 yemek kasigi tereyagi
Tuz

iki kulplu bakir pilav tavasinda bir kagik yagi eritin. Tavaya su koyun, tuz atin.

Su kaynamaya baglamak Uzere iken ince yarmayi, karigtirarak ilave edin.

Suyunu g¢ekinceye kadar karistirmaya devam ederek pilav gibi pisirin.

Servis tabagdina sicak iken alin.

Kasigin tersi ile pilavin Uzerinde ¢ukurlar agin, eritilmis tuzlu tereyadini dékerek sicak olarak servis yapin.

Not: istenirse tuz atiimadan pisirilerek izerine tereyagl pekmez veya tereyagli seker dokiilerek de yenir. Bu
pilav tirl yenecegi saatte hazirlanip tlketilen bir yiyecektir. Erken saatte pisirilip bekletiimez. Genellikle yaslilar
tarafindan arzu edilerek yenir. Unutulmaya yiz tutmus bir yiyecek tirtddr. Bu pilav piserken pit pit diye
kaynama sesi ¢ikardigi icin bu ismi almigtir.
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