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PITPIT PILAVI (ANKARA)

1 bardak ince yarma (pitpit)
4 bardak su

3 kasik tereyagi

Tuz

Bir tencerede biraz yag eritilir. Su konur, tuz atilir. Kaynamaya baslamak Gzereyken icerisine ince yarma ilave
edilir. Karistira karistira suyu ¢ekinceye kadar pisirilir. Servis tabagina sicak sicak alinir. Kasigin tersi ile
sekillendirilir. Eritilmis tuzlu tereyad dokullerek servis yapilir.

Not: Arzu edilirse tuzsuz pisirilip Uzerine tereyadi pekmez dokulerek servis yapilir. Tuz-seker dokulir.
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