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PITPIT CORBASI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

1 Adet sogan (buyUk)

1 Adet biber

1 Adet domates

1 Yemek kasidi salca

3 Yemek kasigi koéftelik bulgur

1 Cay bardagdi et veya tavuk suyu
1,5 Su bardagi su

DUOduKklIG tencerede tereyadi ve zeytinyagdini isitiyoruz. Sodani yemeklik dograyip veya rondodan gegirip yagda
Oldurdyoruz. Biberi de koyuyoruz. Biraz sonra domatesi koyup pisiriyoruz. Salga, tuz ve toz biber koyup birazda
onu pigiriyoruz. Kisi basina 1,5 yemek kasigi koftelik bulgur koyuyoruz. Et veya tavuk suyunu koyup suyunu
ayarliyoruz (suyu Uzerini 2 parmak gegecek.) Kivami ¢orba gibi sulu olmuyor,pilav gibi koyu da olmuyor.
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