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PITIRCIK BOREGI

200 gr. beyaz peynir
1/2 demet maydanoz

4 corba kasig margarin
1 su bardag st

3 adet yumurta

4 adet yufka

Tuz

Karabiber

Peyniri ezip maydanoz, tuz ve karabiber ekleyin. Eritilmis margarin, sttle ¢irpilmis iki yumurta ilave edip
karistinin. Yaglanmis tepsiye bir yufkayi, kenarlari disarida kalacak sekilde yerlestirin. Kalan yufkalar seritler
halinde kesin, peynirli sitlt karigimla karigtirip tepsideki yufkanin ortasina dokin. Kenardan sarkan yufkayla
Uzerini kapatip kalan yumurtanin sarisini siriin. Onceden isitilmig 200 derece firinda kizarana dek pisirin.
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