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PITI KEBABI (KARS)

1 kg kusbasi dana eti

3 su bardagi haslanmis nohut
4 adet yufka

2 yemek kasigi tereyagi

3 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Servis igin:

Et suyu

5-6 yemek kagigi stizme yogurt
Uzeri icin:

1 yemek kasigdi tereyagi

Pul biber

Nane

Yufkalar elinizle parcalayip yapismaz yizeyli tavada veya firinda kizartin. Tereyagini bir tencerede eritip, eti
ilave edin ve suyunu salip ¢ekene kadar kavurun. Daha sonra su, nohut, tuz ve karabiberi ekleyip 20 dakika
kadar pigirin. Yufkalari servis tabagina dizip tizerine 6nce et suyunu gezdirin sonra etleri koyun. Stizme yogurdu
da tabagin kenarlarina yerlestirin. Uzeri igin tereyadini kizdirip baharatlar yaktiktan sonra yemegin Gzerine
gezdirerek servis yapin.
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