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PiTi (KARS)

1 kg kemikli kuzu eti

1 su bardagi nohut

2 corba kasi§i zerdecal
1 tath kasidi tuz

2 adet domates

4 adet sivri biber

Et ve aksamdan islatiimig nohut diidiikliiye birakilir. Uzerine tuz ve 5 su bardagi su eklenir. DGdUkIGnGn pimi
ciktiktiktan sonra kisik ateste 20 dakika haglanir. Sonrasinda zerdegal eklenir. Suyuyla birlikte biti kaplarina et
ve nohut paylastirilir. Dilimlenmis domates ve biber konur. 190 derece firinda domatesler gevseyene kadar
pisirilir. Servis sirasinda dnce pitinin suyu gukur bir kaba bogaltilir. Lavas egliginde ¢orba gibi icilir. Sonra etli
kismi yenir.
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