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PITADA OMLET

Malzeme:

1 adet pita ekmegi

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis kagar peyniri
Altin Hasat Sizma Zeytinyagi

Tuz, karabiber

Pulbiber

1-2 dilim sucuk

Pita ekmeklerini enlemesine ikiye kesin. Ust pargalari tekrar sekiz pargaya béliin. Firin tepsisine yerlestirip
Uzerlerine firgayla zeytinyadi siiriin ve firinin 1zgarasinda kizartin. Sucuklari kibrit ¢épU biyiikliginde dograyip
yagsiz tavada pisirin. Firndan ¢ikardiginiz pitalarin alt pargasina kasar peynirini ve sucuklari yerlestirin. Tam
ortasina yumurtay! kirip tuz ve karabiber ekin. Yumurtanin aki matlagana dek tekrar firinda pigirin. Tercihe gére
daha cok pisirebilirsiniz. Firindan ¢ikarttiktan sonra tzerine baharat serpin. Dilimlediginiz pitalarla birlikte sicak
olarak servis yapin.
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Fotograf "Goksen" tarafindan gonderildi. 28.12.2015
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