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PITADA OMLET

1 adet pita ekmegi

1 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

Pulbiber _

1-2 dilim AYTAG KLASIK SUCUK

Pita ekmeklerini enlemesine ikiye kesin. Ust pargalari tekrar sekiz pargaya béliin. Firin tepsisine yerlestirip
Uzerlerine firgayla zeytinyagi suriin ve firinin 1zgarasinda kizartin.

AYTAGC KLASIK SUCUK lari kibrit ¢cdpi blytkliginde dograyip yagsiz tavada pisirin.

Finndan ¢ikardiginiz pitalarin alt par¢asina kagarpeynirini ve sucuklari yerlestirin.

Tam ortasina yumurtayi kirip tuz ve karabiber ekin. Yumurtanin aki matlagana dek tekrar firinda pisirin.
Finndan ¢ikarttiktan sonra Uzerine baharat serpin. Dilimlediginiz pitalarla birlikte sicak olarak servis yapin.
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