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PITA EKMEKLERI

5 Su Bardagindan Fazla Bugday Unu (500-520g)
4 Cay Kasig Pakmaya Instant Kuru Hamur Mayasi
3 Cay Barda@ Su (300ml)

2 Yemek Kagigi Sizma Zeytinyagi

3 Cay Kagigi Tuz

1 Cay Kasigi Toz Seker

Unu eleyerek bir karigtirma kabina aktarin.

Uzerine diger tim malzemeyi ekleyip, karistirin.

Galisma unu serpistiriimis tezgahta 14-16 dakika iyice yogurun.

Zeytinya ile yaglanmig Gzerini 6rtip, mayalanmasi i¢in oda sicakliginda 1 saat dinlendirin.

Firininizi dnceden 220° C ayarlayip tepsiyle beraber isitin.

Mayalanan hamuru 10-12 pargaya ayirip, merdane yardimi ile un serpistirilmis tezgahta 5-6mm kalinhginda
agin.

Pisirme kagidi serili tepside Uzerini 6rtip, mayalanmasi i¢in 40-45 dakika oda sicakliginda bekletin.
Pisirme kagidi serili sicak tepsilerde her iki tarafina un serpistirerek 6nceden 220°C isitilmis firnda 12-14
dakika pisirin.
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