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PITA EKMEGI

1.5 ¢ay kasigi kuru maya
1 cay kasigi seker

1 su bardag@ ilik sit

3 su bardagi un

1 cay bardagi yogurt

1/2 ¢ay bardag su

1 corba kasigi zeytinyagi

Maya ve sekeri Ilik sutle karistirarak eritin ve 10 dakika oda sicakliginda mayanin kabarmasi i¢in bekletin.
Ayri bir kapta yogurt,zeytinyadi ,tuz ve suyu karigtirarak maya karisimina ekleyin.

Unu eleyerek karigima yedirin. Ele yapisan bir hamur kivamina gelince hafifce yaglanmis bir kaba alin ve oda
sicakliginda 1 saat kabarmasi i¢in bekletin.

Kabaran hamuru unlanmig tezgaha alin ve 12 esit blyuklikte hamur toplari yapin.

Toplari 12-14 cm ¢apinda agin.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine hamurlari yayin.

250 derecede 10 dakika pisirin.
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