é%ij Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIT PIT PILAVI (KAYSERI)

Kayseri Buylksehir Belediyesi

1 su bardagi ince bulgur

1 cay bardadi haslanmis mercimek
1 adet domates

2 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

1 adet patates

1 yemek kasigi tereyagi

4 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi domates salgasi
2 su bardagi et suyu

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Patates, domates ve yesil biberi ufak kipler halinde dograyip tereyaginda kavurun.

Kavrulan malzemeye salcayi ilave ederek iki dakika daha kavurmaya devam edin.

Daha sonra haglanmig mercimek, ince bulgur, et suyu, tuz ve karabiberi ilave ederek kisik ateste 20 dakika
pisirin.

Kuru soganlari ince ince dograyin ve zeytinyaginda iyice kavurun.

Hazir olan pilavi tabada alip Uzerine yakilmig sogandan ilave ederek servis edin.
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