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PISMIS YUMURTALI RULO KOFTE

750 gr. az yagh karisik dana-koyun kiymasi
2 dilim ekmek

3 yumurta

1 bas orta blyuklUkte sogan

1 kasik yag

1 klicik demet maydanoz

2 klicuk havug

3 pismis yumurta

2 klicUk salatalik tursusu

Kuru kéfte hamurunu hazirlayin. Uzerine biraz su serperek yeniden yodurun. Firin tepsisini yaglayin. Kofte
hamurunu et tahtasi Gzerine koyup, 1slak elle ve dikdértgen bigiminde ac¢in. Ortasina, haslanmig havug,
haglanarak kabuklari soyulmus biitiin yumurtalar ve uzunlamasina kesilmig salatalik turgusunu yerlestirin.
Uzerini kapatarak, rulo bicimi verin. Kapatilan taraf alta gelecek sekilde tepsiye yerlestirin. Glizel kizarmasi igin,
Ustline biraz yagda ¢irpilarak képUrtilmis yumurta strin. Orta isili firnda kurutmadan yarim saat pisirin.
Pisince, enine yuvarlak dilimler halinde kesin ve icinlgdsterecek bigimde servis tabagina dizin.

Kenarina, sebze garnitird, haslanmis patates, ya da patates piresi koyarak sisleyip, servis yapin.
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