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PiSMIS SEKERLI| YAGLI KREM

500 gr. seker

8 Yumurta sarisi veya bitiin yumurta
600 gr. margarin veya tereyagi

1 Paket vanilya

1/3 bardak su ile yumurtalari iyice karigtiriniz. Diger taraftan seker, vanilya yarim bardak su ile kaynatarak
agdalastiriniz.

Seker agdalastiktan sonra yumurtalarin Gzerine dokinlz. Bu karigimi soguyuncaya kadar carpmaya devam
ediniz.

Parca parga yag ilave ediniz. Ve karigtirmaya devam ediniz.

Bu bicimde hazirlanan krem, uzun sire saklanabilir.

Not: Bu krem, arzu edilen pastalar i¢in kullanabilirsiniz.
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