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PiSMIS ET SOSU

Kullanilacak malzeme:

1 demet maydanoz,

1 dis sarimsak,

1/2 bardak zeytinyad,

4 corba kasigi UzUm sirkesi,
yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Maydanozu temizleyip yikadiktan sonra sarimsakla birlikte kiyarcasina ince dogramali.

KugUk bir glivece yarim bardak zeytinyagiyle sirkeyi koymali. Kiyilmig maydanozla sarmisagi katmali. Yeteri
kadar tuz ve karabiber de serptikten sonra giiveci atese oturtmali ve 6 - 7 dakika kadar kaynatmali. Sonra
salgay atesten indirmeli ve iyice soguduktan sonra salgca késesine bosaltmali ve etlerle birlikte servis yapmali.
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