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PISMEYEN PASTA

1,5 paket kakaolu petibdr ya da kakaolu burcak biskivi
3 yemek kagid! eritilmis tereyag!
Yarim su bardag: st

1 cay bardagi toz findik

Kremasi igin:

1 paket pismeyen vanilyal puding

1 paket toz krem ganti

2 su bardagi soguk sut

1,5 su bardagi hindistancevizi

Uzeri igin:

100 gram rendelenmis bitter ¢ikolata

Biskavileri ve toz findigi rondodan gegirip genis bir karigtirma kabina alin.
Uzerine eritilmig tereyagini dokun.

Suti de ilave ederek iyice karistirin.

Ardindan, kelepceli yuvarlak bir kalibin tabanina pisirme kagidi serin.
Biskuvili karigimi tabana sikigtirarak yayin. Buzdolabinda dinlenmeye birakin.
Toz pudingi 1 su bardagdi sut ile toz krem santiyi de 1 su bardagi sut ile ayri ayri kaplarda ¢irpin.
Sonrasinda iki karigsimi birlestirerek spatula yardimiyla yavas yavas karistirin.
Hindistan cevizini de ilave ederek karigtirmaya devam edin.

Karigimi kelepgeli kaliba karigimi aktarin ve yayin.

Uzerini stregle kapattiktan sonra buzdolabinda en az 3-4 saat dinlendirin.
Pastay kaliptan dikkatlice ¢ikarin v (izerine bitter ¢ikolatayi rendeleyin.
Dilerseniz Gzerini en son meyvelerle de susleyerek servis edebilirsiniz.
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