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PISMEYEN KAHVELI CHEESECAKE

Taban igin:

2 paket yulafl biskivi

2 yemek kasi§i tereyagi
Dolgusu igin;

2 su bardagi soguk sit

2 tatl kagig1 grandl kahve
2 tatl kagig1 pudra sekeri
1 paket krem santi

Tereyagini Argelik Ankastre Ocak&apos;ta eritin.

Biskuvileri Argelik Resital Dograyici icerisine alin ve Uizerine erittiginiz tereyadini dokip bisklviler ufacik olana
kadar ¢ekin.

Tatlinizi yapacaginiz kabin tabanina biskivi karisimini alin ve bastirarak tim tabana yayin.

Kahveli dolgusu igin; slt, kahve ve pudra sekerini kahveler eriyene kadar Argelik Multi Sef Profesyonel Mutfak
Makinesi kasesinde ¢irpin.

Daha sonra i¢ine krem santileri ekleyip katilasana kadar ¢irpmaya devam edin.

Hazirladiiniz karigsimi bisktvi tabaninin tGstine dékin ve Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nda en az 4-5 saat,
mUmkunse bir gece bekletin.

Argelik Imperium® Tam Otomatik Espresso Makinesi’'nde hazirladiginiz nefis kahve esliginde tatlinizi ikram
edebilirsiniz.
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