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PISMEYEN BROWNIE

1 su barda@i ¢ekirdeksiz hurma (yumusatilmis)
1/2 su bardagi kakao tozu

1 cay kasig vanilya 6ztu (istege bagh)

Bir tutam tuz

Uzeri icin (istege bagl):

1/4 su bardag: eritilmis bitter cikolata
Hindistancevizi veya findik kiriklari

Mutfak robotunda ceviz veya findiklari ince kiyin. Un gibi ince olmamasi, biraz parcacikli kalmasi gerekiyor.
Yumusamis hurmalari ve kakao tozunu ekleyin. Karigsim bir araya gelene kadar robotu ¢aligtinin. Hamur
kivamina geldiginde vanilya 6z0tu ve tuzu ekleyip tekrar karigtirin.

Karigimi kuigUk bir firin tepsisine veya diz bir tabaga alin. Karigimi elinizle veya bir spatula yardimiyla diizlegtirin
ve sikigtirin.

Eritilmig ¢ikolatay Uzerine gezdirin ve hindistancevizi veya findik kiriklariyla susleyin.

Brownie&apos;yi buzdolabinda en az 30 dakika dinlendirin. Sertlesince dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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