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PISMANIYELI UNSUZ KEK

100 gr margarin

80 gr bitter cikolata

80 gr sutll ¢gikolata

120 gr toz seker

5 adet yumurta (sarisi ve aklari ayriimig)
Uzeri igin:

7-8 adet kakaolu pismaniye

Margarinle kiicUk parcalara ayrilmis ¢gikolatayi kiiglk bir sos tenceresine alin ve orta ateste erimeye birakin.
Eriyince genis bir kaseye alarak ilinmaya birakin. Sekeri ekleyin. Yumurta sarilarini da gikolataya ilave ederek
karistirin. Yumurta aklarini kuru ve temiz bir kaseye alip mikserle katilasincaya kadar ¢irpin. Yumurta aklarinin
yarisini ¢ikolatali karisima ekleyin ve spatula ile séndirmeden yavas hareketlerle karigtirin. Kalan yarisini da
ayni sekilde ekleyin. Kelepgeli kalibin tabanina yagl kagit serin ve hamuru kaliba aktarin. 175 dereceye
ayarlanmig firnda 30-35 dakika kadar pisirin. Firindan ¢ikartip sogumaya birakin. Keki dilimleyin ve tzerine
pismaniye ekleyerek servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 23.06.2023
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