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PISMANIYELI TATLI

125 Gr Sana Hamurigi

2 Paket krem santi

2 Paket biskivi

1 Adet krema sertlestirici
1 Su Bardag toz seker
3 Adet yumurta

2 Paket burcak biskuivi

1 Adet limon

2 Su Bardagi st

ilk olarak biskiivileri rondodan gekelim ve sana yag ile karistirip borcamin altina elimizle bastiralim. Tabanini
diizgln bir gekilde yerlegtirelim. Daha sonra krem gantiyi sitle birlikte ¢irpip kivamina gelmesine
saglayalim.lgine krema sertlegtirici ilave edelim. Bagka bir kabin i¢cinde yumurta ve seker bembeyaz oluncaya
kadar girpma iglemine devam edelim. Igine limon suyunu ve kabugunun rendesini ilave edelim. Daha sonra
krem santi karistiralim.Elde ettigimiz karigsimi biskivilerin Gzerine dékelim.Uzerini pismaniye ve regelle sisleyip
dilimleyip servise sunalim.
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