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PISMANIYELI PASTA

1 tane kakaolu hazir pasta keki
2 su bardag st

1,5 yemek kagidi un

1,5 yemek kasigi nisasta

5 yemek kasigi seker

25 gram margarin

1 paket vanilya

Uzeri Igin:

1 paket krem ganti

1 kase pismaniye

Sit, un, nisasta ve seker bir tencerede devamli karistirilarak muhallebi gibi pisirilir. Kaynamaya basladijinda
vanilya ve margarin eklenir. Margarin eriyince tencerenin alti kapatilir. Muhallebi soguyana kadar mikserle ara
ara ¢irpilir. Pasta kekinin tabani servis tabagina konur. Sitle alt ve tst kek islatilir. soguyan krema tabanin
Uzerine yayilir. Ust kekini kapatip, hazirladiginiz krem santiyle komple kaplayin. 1 gece buzdolabinda
bekletirseniz daha lezzetli olur. Pismaniyeyi servis yapmadan 5 dakika 6nce kaplayin.

Fotograf "tarif¢i glzeli" tarafindan gdnderildi. 30.04.2015
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