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PISMANIYELI MUHALLEBI

2 paket vanilya

4 yemek kasigi un

4 su bardag st

1 yumurtanin sarisi

5 yemek kasigi toz seker

250 gram labne peyniri

Uzeri igin:

Pismaniye

Bitlin malzemeyi bir tencereye alarak énce soduk olarak karistirin.

Daha sonra atese oturtun ve devamli karistirarak g6z g6z oluncaya kadar pisirin.
Kaselere bélistirin, Gzerlerine pismaniye yayarak sogumaya birakin, tam soguyunca buzdolabina kaldirin.
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