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PISMANIYELI KREMALI ELMA TATLISI

6 adet elma

1 bardak seker
Yeterince su
Yeterince kirmizi gida boyasi
Kremasi igin:

2 bardak sit

2 kasik un

1 paket labne peyniri
1 adet yumurta sarisi
1 cay bardad seker
1 parca damla sakizi
25 gr sivi yag

Kremasi igin tim malzemeleri tencereye koyup kivama gelinceye kadar pisiriyoruz. Baska bir tencereye suyu
sekeri koyup igine gida boyasini ekleyin ardindan kabugu soyulmus ve igi oyulmus elmalari bu suda pigirin.
Servis tabagdina pisen elmalari alin. Iglerine hazirlamis oldugunuz kremadan doldurun ve elmalarin Gizerine
pismaniye koyarak servis edin.
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