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PISMANIYELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ yogurt

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu ve vanilya
1 cay kasigi karbonat

1-2 adet portakal kabugu rendesi
Kinlmig kayisi ¢gekirdegi ya da findik
2 top pismaniye

Yumurta ve sekeri kdpiik haline gelene kadar girpiyoruz. Uzerine sivi yag, siit ve yogurt ilave edip ¢irpomaya
devam ediyoruz. Uzerine un, kabartma tozu, vanilya ve karbonati ekleyip tekrar karistiriyoruz. Karigimin
icerisine portakal kabugu rendeliyoruz ve findik ya da kirllmig kayisi gekirdigi ilave edip karigtiriyoruz. Kek
kalibimizi yagliyoruz. Karigimin yarisini kalibin igine dékuyoruz. Uzerine iki pismaniyeyi yayiyoruz. Kalan kek
karisimini da déklyoruz. Daha énceden isitiimis 175 -180 derece firinda pisene kadar tutuyoruz.
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