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PISMANIYELI DONDURMA

Refika Birgdl

Pismaniye

Dondurma (Kaymakli, Cikolatali)
File Antepfistigi

Siyah Gikolata Rendesi

Kavun Suyu

Nane

1.5 yumurta buyUkliguinde elinize aldiginiz pismaniyeyi par¢a parca ederek tabada yayiniz, Gzerine ince guzel
g6zikene kadar siyah ¢ikolata rendeleyin. File antep fistigini da ekledikten sonra nane yapraklarini etrafina
serpistirin.En son olarak da tabada dondurmadan 1 top kaymakli,1 top ¢ikolatal olarak yerlestirin.
Dondurmalarin tzerine birer parca nane koyduktan sonra masaya gideceg@i an kavun suyu ekleyin. Hazirlanmasi
10 dakika olan tarifimiz gérsel bir ziyafet.
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