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PİŞMANİYELİ DONDURMA

 Refika Birgül

Pişmaniye
Dondurma (Kaymaklı, Çikolatalı)
File Antepfıstığı
Siyah Çikolata Rendesi
Kavun Suyu
Nane

1.5 yumurta büyüklüğünde elinize aldığınız pişmaniyeyi parça parça ederek tabağa yayınız, üzerine ince güzel
gözükene kadar siyah çikolata rendeleyin. File antep fıstığını da ekledikten sonra nane yapraklarını etrafına
serpiştirin.En son olarak da tabağa dondurmadan 1 top kaymaklı,1 top çikolatalı olarak yerleştirin.
Dondurmaların üzerine birer parça nane koyduktan sonra masaya gideceği an kavun suyu ekleyin. Hazırlanması
10 dakika olan tarifimiz görsel bir ziyafet.

© lezzetler.com tarif no:123300 • adı:Pişmaniyeli Dondurma • gönderen:serüven • indirme tarihi:05.04.2025 - 09:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pismaniyeli-dondurma-vt90714
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pismaniyeli-dondurma-123300.jpg
http://www.tcpdf.org

