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PISMANIYELI DONDURMA

15 gr. salep (3 ¢ay kasigr)

1 kg. st

300 gr. seker

250 gr. pismaniye (didiklenmig)

1. Pismaniye hari¢ biitin malzemeyi bir tencereye alip; 3 dakika kadar kaynatin. Karisimi sogumaya birakin.
2. Dondurma makinenizi ¢alistirin. Soguyan karigsimi hareket halinde olan dondurma makinesine dékun. Kivam
alana kadar, yaklagik 15-20 dakika ¢aligtirin. Kivam almaya bagladiginda didiklediginiz pismaniyeyi ilave edin
ve 3 dakika daha g¢alistinn. Dondurmanizi plastik spatula yardimiyla bagka bir kaba alin. Buzdolabina koyup
-18°C[?de muhafaza edin.
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