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PİŞMANİYELİ DONDURMA

15 gr. salep (3 çay kaşıgı)
1 kg. süt
300 gr. şeker
250 gr. pişmaniye (didiklenmiş)

1. Pişmaniye hariç bütün malzemeyi bir tencereye alıp; 3 dakika kadar kaynatın. Karışımı soğumaya bırakın.
2. Dondurma makinenizi çalıştırın. Soğuyan karışımı hareket halinde olan dondurma makinesine dökün. Kıvam
alana kadar, yaklaşık 15-20 dakika çalıştırın. Kıvam almaya başladığında didiklediğiniz pişmaniyeyi ilave edin
ve 3 dakika daha çalıştırın. Dondurmanızı plastik spatula yardımıyla başka bir kaba alın. Buzdolabına koyup
-18°C�de muhafaza edin.

© lezzetler.com tarif no:115005 • adı:Pişmaniyeli Dondurma • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:03.04.2025 - 11:44

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pismaniyeli-dondurma-vt84337
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pismaniyeli-dondurma-115005.jpg
http://www.tcpdf.org

