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PiISMANIYE

750 gr un

2,5 bardak seker
1,5 bardak su

25 gr limontuzu
50 gr antepfistigi
2 kaglk margarin

seker su ile koyulagincaya kadar kaynatilir.tepsi sana klasik ile yagdlanir.koyu kivamli serbet dékultr.soguyup
katilasmasi beklenir. un kokusu ¢ikana dek yagsiz kavrulur.blyUk bir tepsiye dokdltr.serbet tepsiden siyrilarak
cikartilir. Halka sekli verilir.kavrulmus unun Ustine konur. 2 yada 3 kisi tepsinin bagsina oturur.una bulayarak
cevrilir halka blyudikge ikiye katlanir halka kigiktalUr. Bu islem un bitinceye kadar devam eder. Un bitince
servis tabagina alinir antep fistigi ile suslenir.
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