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PISKILLI PILAV

Malzemeler:

2 su bardagi bulgur
2 orta boy sogan
350 gr. faze fasulye
2 orta boy domates
4-5 dis sarimsak
125 gr. Teremyagd

4 su bardag et suyu
Kirmizi pul biber

On hazirlik olarak fasulyeleri ayiklayip ince seritler halinde dograyin. Tencereye Teremyag'l alip eritin ve kiip
dogranmig soganlari ve fasulyeleri ekleyin. Kapagdini kapatip fasulyeler diriligini kaybedip yumusayana dek
kaurun. Dogranmis sarimsaklari ve tavla zar blytkliginde dogranmis domatesleri ekleyip 2-3 dakika daha
kavurun. Bulgurlar ekleyip arada bir karigtirarak bulgurlar seffaflasana dek pisirin. Sicak suyu, tuzu ve pul biberi
ekleyip agir ateste bulgurlar suyunu ¢ekene kadar ocakta tutun. Pilavi atesten alip demlendirin. Birkez
karistirdiktan sonra servis yapabilirsiniz.
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