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PISIRILEREK YAPILAN HAMURLARIN KULLANIM
ALANLARI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Tatllar: Pigirilerek yapilan hamur tathlarn, tulumba tatlisi, hanim gébegi tatlisi, vezir parmagi, bademli hurma
tatlisi ve arap basi gibi tathlardir. Tatlilarin hazirlanmasi biiylk ézen ister. Bu tip tatllara haglama hamur tatlisi da
denir. Haglama hamur tatllar saray ve konaklarin sofralarinda kabarma derecelerine gére éviinme vesilesi olur,
lokanta vitrinleri bu tathlarla stslenirdi. Hamur hazirlandiktan sonra soguk yadda pisiriimeye baslanir, pistikten
sonra sogduk serbete atilir.

Pastalar: Pasta ¢esitlerinin pek ¢ogu bu tip hamurlardan hazirlanir. Ekler pasta, profitrol, pétifirlerin gogu érnek
olarak gosterilebilir. Klasik uygulamalarin diginda pisirilerek yapilan hamurlarin pastacilikta kullanimi sonsuz
degiskenlik gosterir Degisik meyveler, kuruyemis, jole, karamel v,b ilavesiyle ¢cok degisik pastalar hazirlanabilir.
Kanepeler: Pisirilerek yapilan hamurlarda sadece tuzlu pastalar ve tatlilar hazirlanmaz. Farkli, lezzetli, tuzlu
kanepeler hazirlanabilir. Hamur pisirildikten sonra igleri ¢esitli baharatli ve aromali tuzlu peynirler, zeytin
ezmeleri, cerkez tavudu, tarama vb mezelerle doldurulup sik kokteyl kanepeleri olarak sunulabilir.
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