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PISIRILEREK HAZIRLANAN HAMURLARDAN KURU
PASTALAR

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

Pisirmede Dikkat Edilecek Noktalar:

Hamur hazirlanirken ¢ok kisik ateste iyice karistinlarak pisirilmelidir.
Hamur ilikken yumurtalar kinlmaldir.

Yumurtalarin hepsi birden degil, teker teker kirllarak hamura yedirilmelidir.
Firin énceden isitiimalidir.

Urin ¢ok fazla i1sida ve uzun siire pisirilmemelidir yoksa i¢i bos olmaz.

Pisen Uriinde Aranilan Ozellikler:

Pisen Urlin koyu sari renkte olmalidir.

Disi sert kabuklu olmalidir.E§er kabuk olmazsa Griin firndan gikinca ¢oker.
Icinde olusmasi istenilen bogluk olmalidir.

Fazla miktarda yumurta kullanildidi igin yumurta kokusu olmamalidir.

Sisleme, Servise Hazirlama ve Saklama:

Bu hamurla hazirlanmis Grinlerin Gzeri, eritiimis ¢ikolata ile stislenebilir.
Krema ve karamel haline getirilmis sekere batirilarak da suslenebilir.
Suslenen drlnler hemen servis edilmelidir.

Bu Urlnler 1 glin saklanabilir.
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