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PISIRIK MANTISI

300 Gram Dag peynir, rendelenmis
50 Gram margarin

1 adet yumurta

500 gr Purizsiiz un

125 ml stt

3 yemek kasigi siviyag

1 Cay kasigi Kirmizi biber

1 Cay kasigi biber ¢esnisi

1 Cimdik Tuz

1 klicUk kase Frenk sogani (sogan ctictugi)
1 adet blydk mor sodan

Un, yumurta, 50 gr yag ve st ile kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin ve bezelere bélin her bir bezeyi
merdane ile agip ince seritler halinde uzun uzun kesin ve bir tepsi i¢erisine yayip biraz yellenmesi igin beklerin,
bu arada iri iri s6gUs dogranmis mor soganlari tavaya alinan sana yag ile soteleyin pisen sodanlara tuz ve
kirmizi biber ve biber ¢esnisini ekleyip Frenk sodani (sodan ciciigl) ekleyip karistirip tavanin altini kapatin,
yellenmis serit hamurlari genis bir tencerede kaynayan suya salin ve pismesini saglayin pisen hamurlar stizgeg
ile stizlp servis kabina bir kat serit hamur arasina rendelenmis dagd peynirini ve tekrar hamur koyarak kat kat
ddseyin en Ustede tavada kizarttigimiz soganlari gezdirin ve servis yapin.
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