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PISIRCIK CORBA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
2 Dis sarimsak

1 Bardak YOGURT

1 Adet kuru sogan

3 Adet patates

10 Dal ispanak

2 Yemek Kagigi un

Patatesleri soydum yikadim kiip kiip dogradim. Sogani soydum yikadim ve (incecik) yemeklik dogradim.
Sarimsaklari soydum yikadim ve ezdim. Ispanaklar ay|klad|m ylkad|m ve saplarini kdkinden aldim yanlizca
yesil yapraklarini kullandim. SANA MARGARINi ,sogan, ve sarimsag pisirme tenceresine aldim hafif
pembelesince (izerine patatesleri ekledim bir siirede bu sekilde kavurdum. Uzerine patatesleri iki parmak
gececek kadar sicak su ekledim patatesler yumusayana kadar pisirdim. El blenderi ile plre haline getirdim.
Bagka bir tencereye terbiyesi icin un, yogurt, bir bardak soguk su ilave ettim ve karigtirma teli ile stirekli
karistirarak bir tagim kaynattim. Uzerme bir bardak kaynar su ekledim karigtirdim ve patatesli karigimin tzerine
ilave ettim. Bir kezde bu sekilde blender ile karistirdim. Kisik ateste 10dk. siirekli karistirarak pisirdim. Uzerine
ylkad|g|m Ispanak yapraklarini incecik dograyip ilave ettim bir dakika karistirdim ve tuzunu ilave ettim karistirdim
ocag kapattim. Uzerine pul biber ve SANA MARGARINi kizdirdim, sicak servis yaptim.
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