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PISI YUMURTA

4 adet yumurta

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Yarim cay kasigi karbonat
Un

Siviyagi
Yumurtalar tuzlu suda haslanir ve kabuklari soyulur. Su, tuz, karbonat bir araya getirilir, koyu kivamda, akici bir

hamur olana kadar un eklenir. Haglanmis ve kabudu soyulmus yumurtalar bu karigima batirilir ve bol yagda
kipkirmizi kizartilir. Yagdi stzildikten sonra sofraya getirilir.
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