Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PISI

6 su bardagi un

1 kUp maya (42 gr)

2 adet yumurta

1 corba kasigi yogdurt
1 tath kasidi tuz

1 litre st

Kizartmak icin siviyag

Mayay! lik sttiin iginde eritin. Unu eleyin. Ortasini havuz gibi agip sitli mayayi, yumurtalari ve yogurdu ekleyin.
Unu kenarindan toplayip yavas yavas yogurmaya baslayin. Orta yumusaklikta bir hamur elde edinceye kadar
yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle drttp 1lik bir ortamda 1 saat kadar mayalanmasi igin bekletin.

Hamur mayalaninca oklava yardimiyla bir parmak kalinhiginda olacak sekilde, istediginiz blyuklukte (baklava
dilimi seklinde) agin.

Hamurlar kizgin yagda kizartin. llik servis yapin.

Fotograf "mehmet cinar" tarafindan génderildi. 19.01.2021
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