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PISI

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi toz seker
1 paket kabartma tozu
1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta
Kizartmak igin:
Siviyag

Genis bir karistirma kabinda un, tuz, seker ve kabartma tozunu karigtirin. Ortasini havuz gibi agarak yogurt ve
yumurtay ekleyin. Yumusak ve ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru stre¢ filme sararak oda sicakliginda 15-20 dakika dinlendirin. Bu asama, pisinin yumusak olmasini
saglar.

Dinlenmis hamuru hafifce unladiginiz tezgaha alin. Merdane yardimiyla yaklasik 1 cm kalinhdinda agin. Gay
bardagi veya kurabiye kalibiyla yuvarlak sekiller kesin.
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