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PISI

50 g yas maya

200 ml su

250 ml Sut

35 g toz seker
15gtuz

750 gun

200 ml aygicek yagi

Yas mayayi Ilik su, sut, toz seker ve tuz ile kanstirn.

Unu azar azar ekleyip karistirmaya devam edin. Hamur toparlanmaya baslayinca puriizsiiz kivam elde edene
kadar yogurun.

Uzerini temiz bir bezle kapatarak mayalanmasi i¢in 1 saat dinlendirin.

Hamurun mayalanma iglemi bittikten sonra kizartmalik sivi yagini bir tavada kizdirin.

Ellerinizi hafif bir sekilde yaglayin ve hamurdan 50&apos;ser gr&apos;lik bezeler koparip sekil verin.
Yavasca kizgin yaga birakarak, pisilerinizin her iki ylzinU de kizartin.

Sicak olarak servis edin.

Not: Hamurlari kizartma islemi 6ncesinde de dinlendirmeye dikkat edin. Hamurun elinize yapigsmamasi igin;
ellerinizi hafif bir sekilde yagladiktan sonra sekil verin ve kizartin.
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