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PISI

2 su bardagi un

1 su bardagindan 1 parmak eksik su
1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Igi icin (istediginizi koyabilirsiniz)

1 klicUk kase kadar peynir
Kizartmak igin;

Siviyag

Hamurumuzu verdigim élgtide katip yoduralim. Bu hamurdan 16 tane pisi ¢ikiyor.

Daha ¢ok olsun isterseniz malzemeyi iki katina ¢ikarin. Yumusak bir hamur oluyor.

Ele yapismayan agarken un kullanmaniza gerek yok kullanmayin.

Hamuru gérseldeki gibi 16 esit parcaya ayirin ¢ay tabagi buyUkliginde agin sade olarak kizartabilirsiniz.
Veya icine peynir, patatesli, kiyma harciniz varsa istediginizi koyup hamuru ikiye katlayip parmaklarinizia
kenarlarina iyice sikistiralim ki kizarirken agiimasin.

Isinmis yagda orta ateste gevirerek kizartalim.
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