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PISI

2 su bardagi un

1 paket instant maya

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
1 cay bardag! yogurt
Yarim ¢ay bardagi st
Yarim tatli kagigi tuz

Mayay! Ilik su ve sekerle birlikte bir kaba ekleyin. Mayanin kabarmasini bekleyin (yaklasik 10 dakika).
Unu genis bir kaseye eleyin ve ortasini agin.

Mayali karigimi unun ortasina dékin.

Sivi yag, yogurt ve tuzu ekleyin.

Karisimi yogurun ve yumusak, ele yapismayan bir hamur elde edene kadar un ekleyin.

Hamurun Uzerini 6rtlin ve yaklagik 1 saat kadar mayalanmasini bekleyin, hamur iki katina gikmalidir.
Mayalanan hamuru tezgahin tzerine alin ve 2-3 cm kalinliginda bir dikdértgen sekli verin.

Hamuru bicak veya bir bardak yardimiyla istediginiz blyuklukte parcalara kesin.

Kesilen pargalari yagl kagit serili bir tepsiye dizin.

Pisileri dnceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda altin sarisi renk alana kadar pisirin (yaklasik 20-25 dakika).
Pisi hamurlar firndan ¢iktiktan sonra fazla yagini almak i¢in kagit havlu tzerine yerlegtirin.

Sicak ya da Ilik olarak servis yapin.
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