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PISI

2 su bardagi un

Yarim su bardag ilik st

Yarim su bardag ilik su

1 paket (10 gram) yas maya veya yarim paket (5 gram) kuru maya
1 tath kasidi seker

Yarim tatl kasidi tuz

1 yemek kasigi sivi yag

Kizartmak i¢in sivi yag

Maya Karigimi: ilk adim, maya karigimini hazirlamaktir. Yas maya kullaniyorsaniz, mayayi yarim su bardagi ilik
su ve sekerle karigtirin. Kuru maya kullaniyorsaniz, sitt ilik hale getirip icine mayayi ekleyin ve birkag dakika
mayanin kabarmasini bekleyin.

Hamur Hazirligi: Genis bir kaseye unu alin. Ortasini havuz gibi agin. Tuz ve sivi yagi ekleyin. Uzerine
hazirladidiniz maya karigimini dékdn.

Tdm malzemeleri bir spatula veya tahta kasik yardimiyla karigtirarak hamur haline getirin.

Hamuru iyice yogurmak i¢in sttt ekleyin. Ele yapismayacak bir kivam elde edene kadar un ekleyerek
yogurmaya devam edin.

Yogrulan hamuru kaseye alin, Gzerini 6rtiin ve yaklagik 1 saat oda sicakliinda mayalanmaya birakin. Hamur iki
katina ¢gikana kadar bekleyin.

Mayalanan hamurdan mandalina blyUkliginde pargalar koparin. Her pargayi elinizde yuvarlayarak veya sekil
vererek pisi sekli verin.

Tavada Kizartma: Genis bir tavada kizartma igin sivi yagi 1sitin. Pisileri yagda altin rengine kadar kizartin. Her iki
tarafin da duizgiince kizartmay! unutmayin.

Kizaran pisileri kagit havlu Gizerine alarak fazla yagini emmesini saglayin.

Pisiler sicak servis edildiginde en lezzetli olur. Isterseniz Gzerlerine peynir, zeytin, recel veya bal gibi
malzemelerle servis yapabilirsiniz.
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