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PISI

1 su bardagi yogdurt

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi kabartma tozu

2 yemek kasi@i sivi yag (dilerseniz arttirabilirsiniz)

Derin bir kaseye yogurdu, tuzu ve kabartma tozunu ekleyin.

Uzerine unu ilave edin.

Gizelce yogurun ve homojen bir hale getirin.

5 dakika kadar dinlendirdiginiz hamuru merdane yardimiyla agin.

Bir cay bardaginin agziyla yuvarlak sekiller ¢ikarin.

180 derece 15 dakikaya ayarlayin.

Hamurlari koymadan énce alt hazneye biraz yag ekleyin, hamurlari da ilave edin ve 3-4 dakika pisirin. Hazneyi
¢ikarin ve Uzerine yagi ekleyin. Biraz pistikten sonra yadi eklemeniz kabarmasina yardimci olacaktir.

Kalan 7-8 dakika daha pigirdikten sonra altin rengi pisiler hazir.

Domates, zeytin ve peynirle servis edebilirsiniz.
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