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PISI

1 su bardag ik su

1 su bardag ik sit

1 paket instant maya

1 yemek kagigi toz seker
1 dolu tatl kagigi tuz

4 su bardagi un

Su, siit, seker ve mayayi karigtirip 15 dk mayanin aktiflesmesini bekleyelim.

Ardindan eledigimiz una tuzu ekleyip karistiralim ve ortasina mayall karigimi ekleyip yoguralim.
Ele yapisan bir hamur olacak.

1-1. 5 saat Uzerini stracleyip mayaya birakalim.

Cevizden biiyUk toplar alip elimizi yaglayarak agalim ortasini delelim.

Delmezseniz ceviz kadar alabilirsiniz daha kiguk olsun.

Kizgin yagda devamli gevirerek, ilk agtigimizdan baslayarak kizartalim.

Not: Pisi hamuru yeterli stirede mayalanmalidir. Pigi pisirilirken mutlaka yag kizgin olmalidir. Kahvaltilik pisi
hamuruna iyice yogrulduktan sonra sekil veriimelidir.
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