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PISI

1 su bardagi ilik su

Yarim yemek kagsidi toz seker
1 paket yas maya

2/5 su bardagi un

Yarim tatli kagigi tuz

1 Su bardag sivi yag

Hamurun daha yumusak olmasi i¢in elinizi unlayarak hamurdan parca koparin. Ayrica hamuru pisirmeden 2
saat dnce yapin.

Bir kasenin igine Ilik suyu ilave edin. Akabinde igine seker, tuz ve yas maya ekleyin.
Blendridan tim malzemeleri gegirin.

Ardindan yavag yavas unu ilave edip karigtirin.

Her unu ilave ettiginizde hamur kivamini kontrol ederek yogurun.

Yaklagik 15 dakika boyunca yogurun.

Uzerini 6rt0p bekleyin.

2 saat sonra bir derin tencerede sivi yagi ekleyip kizmasini bekleyin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip avug iginde yuvarlatin.

Kizgin yagin igine atin.

Tdm hamuru kizarttiktan sonra pisileri yag ¢eken bir kagidin Uzerine ¢ikartin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.03.2023
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